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KOLAY MARMELATLI BISKUVI

Malzemesi:

500 gr.un

300 gr. margarin

125 gr. pudra sekeri

1 yumurta

5 kasik marmelat

vanilya ve limon kabugu rendesi

Hazirlanisi:

Unu hamur tahtasina eleyin. Ortasini agarak Uzerine yagi, yumurtayi, etrafina pudra sekerini vanilya ve limon
kabug@u rendesini koyup birbirini iyice tutuncaya kadar yogurun. Hamuru iki esit pargcaya ayirip 15-20 dakika
dinlendirin. Hamurlari yarim santim kalinlikta agip nemse kalibi ile veya bardakla yuvarlaklara kesin.
Yuvarlaklarin yarisini ¢ok kiguk bir kalipla kesip aralikli delikler acin. Her iki hamuru firin tepsilerine dizip orta
hararetli firnda pembe renkte pigirin. Firindan alip, hafif soguyunca delik olmayan hamurlarin Gizerine marmelat
srin, ikinci delik hamuru dikkatlice marmelatin Gzerine koyup bastirin. Uzerlerine pudra sekeri serpip servis
tabagina yerlestirin.

Not: Biskuvileri firinda pisirdikten sonra tepsiyi firindan alin ve biskuvileri sicakken bir spatula ile tepsiden
¢ikarin. BiskOvileri firinin tel izgarasinin Gzerine yerlegtirin ve burada sogumaya birakin. Tel Uzerinde sogutulan
biskuvilerin sekilleri buzulmayacak ve ¢ok uzun sure taze kalacaktir.
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