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KOLAY MANTI

1 paket Selva Manti Makarna
250 gr tereyagi

250 gr az yagh kiyma

2 bas sogan

1 bas sarmsak

Yarim kg yogurt

2 corba kagsiJi domates salcasi
Kirmizi pul biber, tuz ve karabiber

Rendelenmis sodan, tuz ve karabiberi kiymaya ilave edin ve iyice yogurun. Haslanmis Selva Manti makarnayi
bol suyla yikayin. Bosluklarina hazirladiginiz kiyma harcini 6zenli bir sekilde yerlestirin ve tepsiye dizin. Aralarina
tereyag pargalarini serpistirin. Biraz da et suyu katin ve hafif ategte pisirmeye birakin. Makarna iyice
yumusayinca servis tabagina alin. Uzerine sarimsakli yogurt ve tereyaginda et suyu ilave ederek pisireceginiz
salcall sosu gezdirin. Son olarak tereyaginda kizdiracagdiniz biberi, sosun Uizerine ilave edin. Maydanoz pargalari
ile sUsleyin ve servis yapin.
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