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KOLAY MANTARLI FIRIN MAKARNA

2 paket spagetti makarna

3 dis sarimsak

1 su bardagi kasar peynir

1 tath kasidi kuru feslegen

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 paket Knorr Kremali Mantarli Makarna Sosu
1% su bardagi soguk su

Hazirlanisi

1. Tencereye soduk suyu, Knorr Kremali Mantarli Makarna Sosu’nu, fesledeni, pul biberi ve sarimsagi koyup
sos kivamina gelene kadar ara sira karistirarak 5 dakika pisirin.

2. Hazirladiiniz sosu haglanmig makarnayla karigtirip 1siya dayanikli firin kabina alin.

3. Uzerine rende peyniri serpip dnceden 200°C’de isittiginiz firnda peynirler kizarana kadar tutup servis edin.

ML® Firinda Peynirli Makarna icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:45207 « adi:Kolay Mantarl Firin Makarna « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:12.05.2024 - 08:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-mantarli-firin-makarna-vt34336
https://tr.ml.md/firinda-peynirli-makarna-vt1022
http://www.tcpdf.org

