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KOLAY MANTARLI COBAN KAVURMA

MALZEMELER

1 kg. kuzu eti

200 gr. mantar

300 kuru sogan

200 gr. sivribiber

2 adet domates

1 cay kasigi kekik, tuz
200 gr. tereyad

Yapiligi
Eti tereyagi ile kavurun. Kavrulan etin icerisine dogranmig sogan, mantar, sivribiber ilave edin. Sonra domates
ve baharati da ekledikten sonra 3-4 dakika kavurun.
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