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KOLAY MANTARLI BOREK (HAZIR YUFKA)

5 adet yufka

Yarim kilo mantar

2 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 adet sogan

2 su bardagi sut

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet sogani ince ince dograyin. Tavaya geyrek ¢ay bardagi siviyag koyun ve kizdirin. Dogradiginiz soganlari
yagda kavurun. Bu sirada yarim kilo mantari dik olarak dograyip tencereye ilave edin. Uzerine 1 kahve kasig
tuz ve 1 gay kasigi karabiberi de ekledikten sonra, mantarlar suyunu gekene kadar kavurun. Mantarl harciniz
bdylece hazir olacaktir.

Krema haziridi igin: Gukur bir kaba 2 su bardagi sit, geyrek gay bardagi zeytinyadi koyup, 2 adet yumurta kirin.
Tdm malzemeyi ¢irpip krema yapin. Firin tepsisini firga ile yaglayin. 1 adet yufkayi firin tepsisine yayin. Uzerine
hazirladiginiz kremadan bir miktar dékin. Yufkalari parcalar halinde kremanin Uizerine yayin. Her yufkanin
arasina kremayi sirmeye devam edin. Tepsinin yarisina gelince hazirladiginiz mantar harcini esit sekilde
tepsinin her tarafina yayin ve bu sekilde devam edin. En Usttine yaydiginiz yufkanin kenarlarindan toplayarak
tepsinin Gzerini kapatin. Daha sonra Ustiine kalan sosu firga yardimiyla striin. Onceden 180 derece isitilmis
firnda 30 dakika Disirin. Mantarl béreginiz servise hazir.
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