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KOLAY MANTAR OGRETEN

1/2 kilo mantar

1 ¢corba kasigi tereyad

1 klicUk sogan, ince dogranmig
1/2 su bardag mantarin suyu
1/2 tath kasigi tuz

1/4 cay kasigi kirmizibiber

4 dilim beyaz ekmek

Ogreten sosu:

500 gram st (2,5 su bardag)
50 gram un (1,5 kahve fincani)
2 adet yumurta

150 gram rende gravyer (yoksa kasar peyniri)

1) Mantarlari haslayip susuz, ince dilimleyiniz.

2) Kuguk bir tencereye yadi koyup kizdiriniz. Sogani ilave ederek 1 dakika kavurunuz.

3) Mantari, yarim bardak mantar suyunu, tuz ve biberi ilave edip, mantar suyunu tamamen ¢ekinceye kadar
kaynatip 2 dakika pisiriniz.

4) Ekmeklerin kabuklarini ¢ikarip hafif yaglayarak i1zgarada veya tost makinesinde kizartiniz. Kiicik gliveclere
veya gukur tabaklara 1 kisiye 1'er dilim ekmek koyup, tzerlerine esit olarak mantari bélUsturindz.

6) Ogreten sos igin; yarim su bardagdi su ile unu kiicik bir kaba karigtirarak iyice eziniz. 10 dakika dinlendiriniz.
Sonra kalan situ kaynatiniz, bir cirpma teliyle karigtirarak unlu st site yediriniz. 3 dakika karistirarak kaynatip
atesten aliniz. 2-3 dakika bekletip karigtirarak yumurtasini ve peynirini ilave ediniz.

7) Ogreten sosu kasik kasik mantarlarin tepelerine dokinGz.

6) Firina veya salamandraya surip 5-6 dakika kizartip servis yapiniz.
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