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PRATIK MANTAR KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi

3 Cay Fincani un

2 Adet yumurta

200 gr misir nisastasi

1 Cay Fincani pudra sekeri
1 Paket vanilya

Karistirma kabina, unu alalim ortasini havuz gibi acalim. Oda sicakligindaki sana hamur isi yag ilave edelim.
Sonra sirasi ile, iki yumurtayi kiralim, pudra sekerini ilave edelim. Misir nisastasini, vanilyayi ve kabartma tozu
ilave edelim. Kivama gelene kadar yoguralim. Kivama gelen hamurdan yumurta biyUkligtnde parcalar
koparalim, elimizle yuvarlayalim yaglanmis firin tepsisine dizelim. Kiguk bir sise kapag! ile hamurlarinin Gzerine
bastirip kapak sekli verelim, kenarlarina kakao serpelim 200 derecelik 1sida otuz dakika pisirelim.
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