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KOLAY MAKARNALI SU BOREGI

Malzemeler:

1 paket fiyonk makarna
2 adet yufka

200 gram beyaz peynir

Yarim demet maydanoz
200 gram margarin

4 adet yumurta

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Makarnayi kaynar tuzlu suda 15 dakika haslayip sizin. (Biraz yumusak olacak.) Yufkanin birini yaglanmis
tepsiye yayin. Margarini eritip sogutun. Yumurtalarla ¢irpin. Maydanozu ince Kiyin. Peyniri rendeleyin. Bir
kasede makarnalarla beyaz peynir, maydanoz, margarin ve yumurtalari iyice karistirin. Yufkalarin tizerine yayip
Ispatula ile diizeltin. Diger yufkayi Gzerine serip kapatin. 180 derecede isitiimis firinda pigirip sicak olarak servise
sunun.
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