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KOLAY MAKARNA BOREGI

1/2 paket domatesli fiyonk makarna

1 paket kremali domates ¢orbasi

2 adet yumurta

1 corba kasigi margarin

1 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi salca

100 gr. kasar peyniri rendesi veya lor

4 adet yufka

1 su barda@ soda

1 cay bardagdi zeytinyadi (yufkalarin arasini yaglamak igin)

YAPILISI

Makarna bol tuzlu suda haglanir, siiziiliir soguk sudan gegirilir. Zeytinyadi ve salca hafif kavrulur. iki bardak su
konup, kaynayinca domates ¢orbasi ilave edilerek, koyulasincaya kadar karistirilarak pisirilir. Yaglanmis firin
tepsisine, yufkanin birini yayin su ile sodayi karistirip tizerine gezdirin. Bir kapta makarnay: pisirdigimiz gorbayi,
yumurtayi, peyniri iyice karistirin 2. yufkanin da tzerine yayin. Daha sonra 3. yufkayi burusturarak koyun, yagl
sudan gezdirin. En son olarak 4. yufkay1 koyup, kalan yagli suyu tzerine surtin, 200 derecelik firnda kizarana
kadar pisirin.
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