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PRATIK MAKARNA BOREGI

Yarim paket kalem makarna
Yeteri kadar su

200 gram ufalanmis beyaz peynir
1,5 corba kasigi tereyagi

Yarim demet maydanoz

1 adet yufka

1 adet yumurta

1 su bardag st

Tuz

Karabiber

DUdUkIG tencerenin 1/3&apos;in kadar soguk su koyun. Kapagi agik olarak ocaga oturtun. Su kaynamaya
baslayinca makarna ve tuzu tencereye katip, kapagini kapatin. Orta ateste DidUkll tencerenin 1&apos;inci
kademe ayarinda buhar ¢ikana dek pigirin. Buhar cikmaya baglayinca ocagi kisik atege alip, 3-5 dakika pigirin.
Tencereyi buhar tahliye ayarina getirip, tUm buhari ¢ikarin. Makarnayi siiztip, genis bir kaba aktarin. Uzerine
peynir, 1 corba kagidi tereyagi, kiyllmig maydanoz, tuz ve karabiber ekleyip harmanlayin. DGdukli tencereyi
kalan yarim ¢orba kagsiJi tereyagi ile yaglayin. Yufkayi tencereye yerlestirin. Icine makarnall karigimi bosaltin.
Yumurta ve sttl ¢irpip makarnanin Gzerine gezdirin. Yufkayla harcin tGzerini kapatip, fazla kismini kesin.
Tencerenin kapagini kapatip ocaga oturtun. Gok kisik ateste DidUkIi tencerenin 1&apos;inci kademe ayarinda
20-25 dakika pisirin. Ocagi kapatip, 1-2 dakika bekletin ve kapagi agin.
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