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KOLAY LUFERLI PILAV

2 adet lUfer bah@ (i¢i temizlenmis )
250 gr piring

1 adet sogan

1 adet limon

yarim demet dereotu

100 gr margarin

2 dal defne yapragi

2 adet cubuk targin

4 tath kasigi tuz

yeterince karabiber

Pirinci 1slayip 2 kasik tuz ilave edip yarim saat bekletin. Limonun kabuklarini soyup halka halka dograyin.
Dereotunu ince ince kiyin. Sodani ince ince dograyin. Pirinci siiztin. Baliklari yikayin. Genis bir tencerede
margarini eritip sogani kavurun, ardindan pirinci ilave edin ve kavurun. Karabiber, 2 tatl kasigi tuz ve targini
ilave edip 2 dk kavurduktan sonra dereotu da ilave edin. Ardindan 1,5 su bardadi sicak su ilave edip kabarciklar
olusuncaya kadar pigirin.

Tam olarak suyunu gekmeden genis firin kabina dékun, lifer baligini da yerlestirip yanlamasina yerlestirin.
Defne yapraklarini ve limon halkalarini da ilave edin ve Ustinu aliminyum folyo ile kapatip hava alabilecek
sekilde kapatin. Onceden 200 derecede isitilmig firinda 30 dk pigirin.
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