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KOLAY LOR PEYNIRLI TIRAMISU

300 gr kahvaltilik lor peyniri
3 kasik un

3 kasik seker

3 bardak sit

2 adet yumurta sarisi

1 kasik margarin

1 paket hazir kakaolu kek
2 tath kasig grandl kahve
1 bardak sicak su

Uzeri icin kakao

Sicak suyun iginde kahveyi eritin. Yarisi ile kekin alt katini islatin. Un, seker, yumurta sarisi ve siitti muhallebi
kivamina gelene kadar karistirarak pisirin. Ocaktan almadan lor peynirini ekleyin. lyice karistirin. Ocagi kapatin.
Daha parlak ve giizel gérinmesi icin bir kasik margarin ekleyin. Karistirarak eritin. Muhallebinin yarisini pastanin
alt katinin Gizerine yayin. Diger katini kapatin. Onu da kahveli suyla islatin. Muhallebinin kalan kismini da kekin
Ustlne yayin. Uzerine kakao eleyerek susleyin.
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