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KOLAY LOR PEYNIRI YAPIMI

1 kg yoQurt ya da tereyadi suyu
1 cay kasigi tuz

Olgileri isteginize gére arttirip azaltabilirsiniz. Gok az bir su ile de olur. Yogurdu ya da tereyagi suyunu bir
tencereye aliyoruz. Uzerine tuzu serpip karigtiriyoruz.

Kaynayana dek karistira karigtira pisiriyoruz. Ocagin basindan ayrilabilirsiniz, harli olmadidi middetge dibi ok
tutmaz.

Arada karistirmak yeterlidir Ancak tasabilir dikkatli olmak lazim. Bir kere fokurdayinca altini kapatip soguyana

dek bekliyoruz.
Sonra bir bez keseden slziip hemen kullanmayacaksak buzlukta sakliyoruz.
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