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KOLAY LOKUMLU POGAGCA

1 kutu kremsanti

Biraz sakizli lokum

2 corba kasiJi seker

125 gr. margarin

1 corba kasigi sirke

1 cay kasigi kabartma tozu

1 gay bardagi pudra sekeri (Uzeri igin)
Aldig1 kadar un

Yag, seker, sirke, kremsanti kabartma tozu ve aldigi kadar un ile ele yapismayacak kivamda bir hamur yapin.
Limon biyUkltgiinde pargalar koparip elle agin. igine bir lokum koyun ve kapatin. Onceden isitilmig 170
derecelik firnda pembele-sene kadar pisirin. Sicakken pudra sekerine bulayin.
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