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KOLAY LOKUM

Süt ya da adi su ile şekeri kararak hamuru yoğurunuz. İstenirse içine birkaç da yumurta kırınız. Bu hamuru
istediğiniz biçimde keserek kızgın sadeyağda nar gibi olana dek kızartınız. İstenirse hamur tutulduktan sonra bir
miktar sadeyağ ile de yoğurulabilir. Tatlı lokum ise yoğurulurken arzu olunan miktar şekeri su ve sütte eritip
karıştırmaktan oluşur.
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