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KOLAY LOKMA TATLISI

2 adet yumurta

4 corba kasig yogurt

7 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi karbonat
Kizartmak igin:

2 su bardagi siviyag
Serbeti igin:

4 su bardag tozseker

3 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu
Gikolata sos igin:

Yarim su bardagi krema
40 gram bitter ¢ikolata

Oncelikle serbet igin tozseker, su ve limon suyunu tencereye alip, kaynatin ve sogumaya birakin. Ayri bir yerde
yumurta ve yodurdu bir kaba alip iyice ¢irpin. Un ve karbonat ekleyip iyice karigtirin. Tath kagigi yardimi ile
hamurdan alip, teker teker kizdirilmig siviyaga atin ve iyice kizartin. Siviyagdan alip soguk serbete atin. Gikolata
sos igin kremayi kiigiik bir kaba alip 1sitin. Pargalara ayrilimig cikolata ekleyip, eriyene dek karigtirin. Daha sonra
ocaktan alin. Lokmayi serbetten ¢ikarip servis tabagina yerlestirin. Uzerine ¢ikolata sos gezdirip servis yapin.
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