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KOLAY LOKMA TATLISI (EKMEK HAMURU)

2 adet ekmek hamuru
Kızartmak için yağ
2 su bardağı şeker
3 su bardağı su
2 damla limon suyu

Ekmek hamurunu bir kabın içine yerleştirin. Elinizi yağlayın ve küçük parçalar kopartın. Halka şekli verip bir
güzel kızartın. Diğer taratan şerbeti için su ve şekeri kaynatın. İçine limon damlatın. Ilık haldeki şerbetin içine
kızarmış hamurları atın. Şerbeti çekmesi için 3 dakika bekleyip içinden alın. Sıcak sıcak ikram edin.
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