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EKMEK HAMURUNDAN KOLAY LOKMA TATLISI

https://www.karaca.com

Ekmek hamuru

1 su bardagi su

Yarim bardak seker
Birkag tutam ihlamur

3 ¢corba kasigI pekmez

5 gorba kagsigi tahin

3 yarim ekmek hamuru
4 cay kasigi aycicek yag
1/3 ml soda

Birkag damla limon

Ik olarak serbet yapimiyla baglamaliyiz. Bunun i¢in 1 su bardagdi su ve yarim dlgek sekeri tencereye alarak
kaynamaya birakin. Ancak su kaynama 6ncesinde sekeri karigtirarak iyice eritmeyi unutmayin.

Yarim ekmek hamurunu, blendera alin ve Uzerine aygicek yagi dokun. Blenderi ¢aligtirarak karistirin.
Ardindan karisimin Uzerine bir sise sodanin Ugte biri ekleyerek karistirmaya devam edin.

Bu esnada tencereye yagi alin ve ocakta yagi kizdirin. Hamur kivama geldikten sonra kizmakta olan yaga bir
kasik yardimiyla hamuru dilim dilim birakin.

Kizgin yagda kizartilarak kivamini bulan hamurlar, soguk serbete dogrudan birakilir. Bu sayede bir sicak ve
soguk kombinasyonu saglanir.

Not: Hamurun kasida yapismasini engellemek icin kasigi 6ncesinde yaga batirin ve hamur dilimlerini bu
islemden sonra kasikla kizgin yaga birakin. Lokmalari kizgin yagdan ¢ikarmak ve serbete batirmak igin iki adet
kevgir kullanmalisiniz. Aksi takdirde kizgin yagdan suya batirilan kevgir, ¢esitli mutfak kazalarina yol agabilir.
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