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KOLAY LOKMA

2 Tane yumurta

2 Su bardagi yogurt

1 Tane kabartma tozu
Yeteri kadar tuz
Aldig1 kadar un

Malzemelerin hepsini yogurup yumusak bir hamur yapin. Hamuru merdane yada oklava ile tezgah Gzerinde
bicak sirtindan az kalinca agin.(hamuru ince agarsaniz lokmaniz yumusacik olmaz kuru olur) A¢tiginiz hamuru
rulet ile baklava seklinde yada istediginiz sekilde kesin.Kizartma tenceresine koydugumuz bol kizgin yagda
kizartallim. Kizaranlari kagit havlu Gzerine alalim. Biraz soguyunca servis yapabilirsiniz.

ML® Cicek Lokmasi icin tiklayinML® Kastamonu Lokmasi icin tiklayin
ML® Kastamonu Lokmasi (gorsel)
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