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KOLAY LIMONLU KEK

Birsel Turkmen

125 gr. yumusak tereyagi

1,5 su bardagi pudra sekeri

4 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 limonun rendelenmis kabugdu ve suyu
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Margarin ve pudra sekeri krema kivamina gelinceye kadar ¢irpilir, yumurtalar eklenip ¢irpmaya devam edilir.
Sat, limon kabugdu ve suyu eklenip, karistirilir. Un ve kabartma tozu birlikte elenerek karisima eklenir ve
karigtirilir. Margarinle hafifge yaglanmig kaliba dékuilerek 160 derece firinda keke batirilan kiirdan kuru ¢ikincaya
kadar pisirilir. Soguyunca kaliptan ters gevrilerek ¢ikarilir. Uzerine pudra sekeri elenip dilimlenir ve servis yapilir.
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