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KOLAY LAHMACUN

1 kg. yutka

1/2 kg. kiyma

2 adet sogan

1 demet maydanoz
7-8 adet yesil biber
2 adet domates

2 adet yumurta

Kiymayi, kiyllmig sogani, biberi yagi bir tencereye koyup hepsini biraz kavurunuz.

Soganlar hafif kavrulunca kabuklari soyulmus, findik blyiklidinde dogranmis domatesi koyup biraz bununla
kavurunuz.Atesten alinca icersine maydanozu, karabiberi koyup karigtiriniz.

Yufkalar yaglanmig bir tepsiye koyup aralarina hazirlanan ici koyup béylece yufka ve i¢ bitinceye kadar tepsiye
diziniz.En Ustteki yufkaya 2 yumurta ve 1/2 kangik erimig yag karigtiriimig yumurtayi stréinGiz.

Onceden isitilmis firinda alti iste pembe renkte kizartip sicak servis yapiniz.

Fotograf "TozPembe" tarafindan génderildi. 02.04.2015
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