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LAVASTAN KOLAY LAHMACUN

Lahmacun Harci igin:

200 gram kiyma (tercihen dana ve kuzu karisik)
1 adet blylUk sogan

2 dig sarimsak

2 adet domates

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

Yarim demet maydanoz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 cay kasigi kimyon

1 yemek kagigi zeytinyagi

Diger Malzemeler:

6 adet lavas ekmegi

Limon dilimleri (servis i¢in)
Taze maydanoz (servis igin)

Sogani, sarimsaklari, domatesleri, yesil biberi ve kirmizi biberi ince ince dograyin veya rondodan gegirin.
Maydanozu da ince ince kiyin.

BuyUk bir karistirma kabinda kiymayi, dogranmis sebzeleri ve maydanozu birlegtirin.

Domates salcasi, biber salgasi, tuz, karabiber, kirmizi pul biber, kimyon ve zeytinyagdini ekleyin.

Tdm malzemeleri iyice karigtirarak homojen bir kiyma harci elde edin.

Firnninizi 200 dereceye Isitin.

Lavaglari firin tepsisine yerlestirin. Her bir lavagin Gzerine hazirladiginiz kiyma harcini ince bir tabaka halinde
yayin.

Tdm lavaglarin Gzerine esit miktarda har¢ sirmeye 6zen gdsterin.

Hazirladidiniz lahmacunlari 6nceden isitiimig firinda yaklagik 10-12 dakika, kiyma tamamen pisip lavaslar
hafifce citirlasana kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz lahmacunlari sicak servis yapin.
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