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LAVASTAN LAHMACUN

Meryem Sutekin

10 adet lavas

Y2 kilo kiyma

1 tane sodan

4 tane sivri biber

1 tane domates

2 dig sarimsak

1 cay kasig pulbiber
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasi§i tereyagi

Sogani, biberi, sarimsagi, domatesi dograyiciya alip iyice kiigllene kadar cirpiyoruz. Cirptigimiz malzemeleri bir
kaba alip kiymay!1, baharatlari, yagi, tuzu ekleyip karigtiriyoruz. 1 tane lavas alip i¢ harcimizdan lavasin tzerine
surtiyoruz. Lavas ve i¢ harg bitene kadar ayni iglemi yapip yaglanmig tepsimize ya da yagh kagit serilmig tepsiye
diziyoruz (lavaslar biyuk oldugu igin birden fazla tepsiye ihtiyag olabilir). Onceden isitigimiz 180 derece firinda
yaklasik 10 dk kadar pigiriyoruz.
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