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LAHMACUN

Isteyene hamuru igin
Un, su, az maya ve tuz ya da
4 adet lavas ekmegi

1 su bardagi ayran

Igi igin:

150 gram kiyma

1 adet sivri biber

1 ¢orba kasigi salca

1 corba kagig nar eksisi
2 adet rende domates

1 adet sogan

Tuz, karabiber, bul biber

Oncelikle lavag ekmegini bardak agziyla yuvarlak kesip firin tepsisine yerlestirin. Uzerini de ayranla iyice islatin.
Hamuru kendiniz yogurmak isterseniz un, tuz, su ve az mayayla hamuru yogurun. Biraz dinlendirin ve bezelere

ayirin, Uzerine ayran sdrin, kiymali i¢i Gzerine elinizle yedirin firnda pisirin. I¢i icin gereken malzemeyi bir kabin
icinde karigtirin ve lavag ekmeklerin tizerine suriin. 200 derecedeki firnda 10 dakikada sipsak lahmacunlari hi¢
hamur yogurmadan hazirlayin.
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