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LAHMACUN

İsteyene hamuru için
Un, su, az maya ve tuz ya da
4 adet lavaş ekmeği
1 su bardağı ayran
İçi için:
150 gram kıyma
1 adet sivri biber
1 çorba kaşığı salça
1 çorba kaşığı nar ekşisi
2 adet rende domates
1 adet soğan
Tuz, karabiber, bul biber

Öncelikle lavaş ekmeğini bardak ağzıyla yuvarlak kesip fırın tepsisine yerleştirin. Üzerini de ayranla iyice ıslatın.
Hamuru kendiniz yoğurmak isterseniz un, tuz, su ve az mayayla hamuru yoğurun. Biraz dinlendirin ve bezelere
ayırın, üzerine ayran sürün, kıymalı içi üzerine elinizle yedirin fırında pişirin. İçi için gereken malzemeyi bir kabın
içinde karıştırın ve lavaş ekmeklerin üzerine sürün. 200 derecedeki fırında 10 dakikada şipşak lahmacunları hiç
hamur yoğurmadan hazırlayın.

© lezzetler.com tarif no:106351 • adı:Lahmacun • gönderen:Göksen • indirme tarihi:01.04.2025 - 21:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-lahmacun-lavas-vt69458
https://img.lezzetler.com/yuklenen/lahmacun-106351.jpg
http://www.tcpdf.org

