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KOLAY LAHMACUN (GAZIANTEP)

Finndan alinmig 5 ekmek hamuru
1 kg. yagh kiyma

1 bas sarmsak

5 adet orta boy domates

3 bag maydanoz

4 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi bibier salcasi
Karabiber

Tuz

Maydanoz, sarimsak ve biber ince kiyilir. UZerine diger malzemeler eklenir, hafif civik bir harg yapilir.

Hazir ekmek hamurlar birlestirilir, yogurulur. Hamurdan portakal kadar parcalar alinir, merdaneyle yuvarlak
yemek tabagi kadar acilir.

Hazirlanan har¢ hamurun Gzerine yeteri kanar konur, yayilir.

Onceden isitilmis 200 derece firinda hamurun kenari kizarana kadar pigirilir.

ML® Lahmacun i¢in tiklayin

Fotograf "Ismet Atabay" tarafindan génderildi. 27.10.2016
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