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KOLAY LAHMACUN (EKMEK HAMURU)

1 ekmek hamuru

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 sogan

3 domates

4 dis sarimsak

2 sivri biber

200 gram kiyma

1 cay bardagi zeytinyad
6 dal maydanoz

Ekmek hamuruna yogurt ve yag ekleyip yodurun, gerekirse un ilave edin, 10 dakika kadar dinlendirin. Klguk
bezelere ayirip agin, tzerlerine nemli bir bez értin. Domatesi, sodan ve sarimsagi rendeleyin, sivri biberi,
maydanozu ince kiyin, hepsini kiymayla harmanlayin, i¢ harcini hazirlayin. Bu harct hamurlarin tizerine
paylastirin. Uzerine bir miktar su ve zeytinyagini gezdirip 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirip ¢ikartin.

Fotograf "Ismet Atabay" tarafindan génderildi. 27.10.2016
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