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EKMEK HAMURUNDAN KOLAY LAHMACUN

4 tane Mayall Ekmek Hamuru

250 gr Yagh Kiyma

4 adet ince dogranmis Kuru Sogan
1 adet Domates

1 yemek kasigi Salca

10 dal Maydanoz

1 yemek kasigi Tereyagi

Tuz

Karabiber

Kirmizi Biber

Gig Kiyma, kiclk kiicik dogranmis sogan, domates, maydanoz, tereyad, tuz, karabiber, kirmizi biber, biber
salcasi karigtirilarak i¢ hazirlanir.

Ekmek Hamurundan ceviz blyukliginde pargalar alinir ve un serperek oklava ile agilir. Kiymasi yayilir. Orta Isili
Firinda pigirilir.

Sicakken servis yapiniz.
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