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EKMEK HAMURUNDAN LAHMACUN

1 adet ekmek hamuru
1 bir su bardagi su

1 sogan

3 domates

200 gram kiyma

4 dis sarimsak

2 sivri biber

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sivi yadi
6 yaprak maydanoz

Ekmek hamurunun igine su ekleyip yumusatin. Uzerine bir bez értiip 15 dakika kadar bekletin. Kiiciik bezelere
ayirip ince sekilde agin ve Uzerini nemli bir bezle értlin.

Domatesi rendeleyin, sivri biberi gok ince Kiyip, sarimsaklarla, kiymayla ve rendelenmis soganla harmanlayin.
Bu i¢ harci hamurlarin Gzerine paylastirin. Uzerine su ve zeytinyagdi gezdirip 200 derecedeki firinda 20 dakika
pisirip ¢cikartin. Firninizin igine bir kap su koyarsaniz lahmacunlar ¢ok kuru olmaz. Sicak olarak ikram edin.
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