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KOLAY KUS YUVASI

2 yufka

4 yaprak milféy hamuru
1 su bardagi ceviz ici

1 cay kasigi tarcin

2 yumurta aki

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Milfdy hamurunu oda sicakliina getirip birbirine yapistirin ve ince bir sekilde agin. Yufkayi yayin ve Uizerine de
milféy hamurunu serin. Tekrar yufkayi (zerine kapatip oklava ile lzerinden gegirin. Biraz inceltin. Cevizi ve
seker bir kapta karigtirin. Uzerine yumurta da cevizlerin iglerine akilaryla karigtirip bu harci agtiginiz hamurun
Uzerine yayin. Rulo seklinde sarip kesin. Ve tekrar rulo yapin. Kesin, bu sekilde hamur bitinceye kadar bu iglemi
yapin. Bu uzun seritleri dilimlere ayirin. Tepsiye dizin. Firinda 200 derecede kizarincaya kadar 30 dakika pisirin.
Serbetini yapin ve firindan ¢ikan tathnin Gzerine dékip serbetini ¢ektirip servis yapin.
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