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KOLAY KURU DOMATESLI VE MANTARLI BOREK

https://www.elele.com.tr

7 milfdy hamuru

1 yumurtanin sarisi

6-7 klltdr mantari

5-6 yaprak kurutulmus domates
10-12 yaprak taze feslegen

100 gr taze kasar peyniri

Milféy hamurlarini buzluktan ¢ikarip oda 1sisinda yumusatin. Hamurlardan bir tanesini ayirin ve parmak
genigliginde seritler halinde kesin. Yagli kagidin Gzerine, kalan 6 adet milféy hamurunu yan yana dizerek biyUk
bir dikddértgen hamur olusturun. Kesmis oldugunuz milféy hamur parcalarini dikdértgen hamuru ¢ergeveleyecek
sekilde, kenarlarin Uzerine bastirarak yerlestirin. Hamurlarin Gzerine dilimlenmis mantari, jilyen kesilmig
kurutulmug domatesi, yaprak yaprak ayirdiginiz feslegenleri ve rendelenmis peyniri 6zenle yerlegtirin. Hamurun
kenarlarina yumurta sarisi stiriin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda, hamur iyice kizarincaya kadar
pisirin. Ik servis yapin.
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