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KOLAY KURU BAKLAVA

6 baklava yufkasi

1 ¢corba kasigi tereyad
200 gram kiyilmig ceviz
100 gram tereyagi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

Baklava yufkasini az miktarda eritiimis tereyagiyla islatin. Ug tanesini Ust Uste koyup firin tepsisine yerlestirin.
Ince kiyllmig cevizi lizerine serpin. Uzerine kalan yufkalari yayin, tereyadi gezdirin. Bu sekilde hazirlanan
baklavay! istediJiniz sekilde kesin. 200 derecede 15 dakika pigirin. Firindan ¢ikarinca, kaynattiginiz ve biraz
iinan serbetten az miktarda Gzerine dokin, serbeti hemen ¢ektigini géreceksiniz.

© lezzetler.com tarif no:90373 » adi:Kolay Kuru Baklava * génderen:NURGUN - indirme tarihi:01.05.2024 - 16:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-kuru-baklava-baklava-yufkasindan-vt51263
http://www.tcpdf.org

