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KOLAY KURU BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASINDAN)

1 paket baklavalik hazir yufka
250 gr tereyagi

1 su bardagi tahin

2 su bardagi ceviz

1 su bardag seker

Uzerine pudra sekeri

Yufkanin bir tanesini tezgaha yayin izerine 1-2 yemek kasigi eritilmis tereyadini fircayla stirtin. ikinci, Uglinci
yufkalar da Ust Uste sererek yaglayin.En Uste serilen yufka tzerine tamamen kaplayacak sekilde tahin sirlp
ceviz kiriklari ve 1-2 yemek kasiJi seker serpigtirin. Kat kat serilen yufka sok siki olmayacak sekilde rulo haline
getirin. Yagh kagit serilmis tepsiye diizgin sekilde yerlestirin. Diger yandan kalan yufkalara da ayni igslem
uygulayin. Tepsiye dizilmis rulo yufkalari esit sekilde verev veya diz kesin. Kalan yadi Uzerine gezdirerek dokip
150 derecede dnceden isitiimis firnda Gzeri kizarana kadar pisirin. Soguduktan sonra tizerine pudra sekeri
serpin. Servise hazirdir.
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