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KOLAY KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi

2 Adet yumurta (Uzeri igin)

3 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardag@i pudra sekeri

1 Paket vanilya

1 Su Bardag st

3 Adet yumurta

1 Gay Bardagi susam(Uzeri igin)

Bir yogurma kabinin i¢ine un, kabartma tozu ve vanilyayi koyun ve elinizle harmanlayip ortasina havuz agin. Ayri
bir kabin icinde pudra sekeri, yumurta, Sana hamurisi, stit koyup mikserle iyice ¢irpin ve havuz agtiginiz unun
ortasina dékin ve 5 dakika yogurun. Hamurunuzun kivami tam elinize yapismayacak kivamda olacaktir. Hazir
olan kurabiye hamurundan ceviz biyUkliginde parcalar koparin ve elinizle yuvarlayin.Cukur bir kasenin
icerisine Uzeri icin ayirdigimiz 2 adet yumurtayi kirin. Diiz bir tepsinin igerisine susamlari dékin. Yuvarladiginiz
kolay kurabiye toplarini dnce yumurtaya sonra susama bandirip,yadlanmis tepsiye dizin ve énceden isitiimis 180
derece firinda pembeleginceye kadar pisirin. Servise hazir
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