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KOLAY KUP KEK

250 gr. tereya@i (oda sicakhiginda)
400 gr. seker

4 yumurta

1 cay kasigi vanilya

250 gr.un

250 gr. kek un

250 ml. sit

200 gr. eritilmig gikolata
SUSLEME:

150 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
100 gr. st

700 gr. pudra sekeri

1 damla gida renklendiricisi (dilediginiz renk)

Tereyadi ve sekeri ¢irpin. Daha sonra sirasiyla yumurta ve vanilyayi ilave edin. Ardindan igine eritilmis ¢ikolata
koyarak karistirin. Son olarak un ve sutl icine koyarak hepsini ¢irpin. 165 derecelik firinda 30 dakika pisirin.
Susleme igin, bOtliin malzemeleri sirasiyla bir kapta karigtirin. Daha sonra pisen keklerin Gzerini kilah yardimiyla
slsleyin. Son olarak en tepesine renkli drajeler serpistirin.

Not: Keklerin suslemesini firindan ¢ikar ¢ikmaz yapmayin!
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