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KOLAY KUNEFE

3 yemek kasigi (100 gr) margarin
1/2 kg kadayif

200 gram tuzsuz dil peyniri
Serbeti igin:

2 su bardagi (450 gr) toz seker

3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Tavay! yaglamak igin:

1 yemek kasigi (35 gr) margarin

Oncelikle serbeti igin toz seker, su ve limon suyunu kaynatin. Sogumaya birakin. Margarini bir tavada eritin.
Kadayifi elinizle ovusturarak agin. Kadayifi genisge bir kaba alin. Eritilmis margarin ile birlikte harmanlayin.
26-28 cm capinda bir tavayl margarin ile yaglayin. Kadayifin yarisini elinizle tavanin tabanina bastirin.
Didiklenmig dil peynirini Gzerine yerlestirin. Kalan kadayifi elinizle veya su bardagdinin alt kismiyla bastirarak
ilave edin. Orta ateste 6nlU arkall kizartin. Sicak tatlinin Gzerine ilik serbeti gezdirin.
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