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PRATIK KUNEFE

500 gr kadayif

250 gr tereyagi

biraz Dil peyniri

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Bir ka¢ damla limon suyu

ik dnce serbetini hazirlayin sogumaya birakin. Tel kadayiflari iyice agip parcalayin, Tereyadini eritin kadayifa
iyice yedirin,yanmaz tavaya yarisini yerlestirin Gsttine iyice bastirin ve onun tsttine dil peynirini yerlestirin, onun
Ustlne de kalan kadayiflari yerlestirip iyice bastirin. 1 saat buz dolabinda bekletin. Sonra ¢ikarip ocadi kisik
atese getirin ve yavas yavas ilk énce altini sonra ¢evirip Ustina pisirin. Pistikten sonra soguk serbeti Ustiine
dokin.
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