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KOLAY KUNEFE

300 gr kadayif

biraz dil peyniri

100 gr erimis tereyagi
Serbeti igin;

1 su bardagi seker

1 su bardagi su

Once serbet malzemelerini ocada alip kaynatiyoruz, altini kisip pisirmeye devam ediyoruz. Aldigimiz kadayifi bir
tepsiye alip didiyoruz ve tutam tutam kopariyoruz. Tereyagini eritip kadayifin Gzerine gezdiriyoruz. Kadayifimizi
4 esit pargaya béluyoruz (bdylelikle iki kiinefe elde etmis olacagiz tabi bu da 4 porsiyon yapacak ya da daha
fazla). Orta boy bir teflon tavaya kadayifimizin 4'te birini yayiyoruz izerine rende dil peynirini serpiyoruz ve kalan
kadayifimizin 3'te birin Gzerine yayiyoruz. Tabani diiz olan bir kase ya da tabakla kadayifin Gzerine bastirip iyice
sikistiryoruz. Ocagimizin en kiigiik géziinde kisik ateste alti kizarana kadar gevirerek pisiriyo-ruz. DUz bir pasta
tabagini tavanin Gzerine koyup tavayi geviriyoruz ve pismeyen kismini tavaya yerlestiriyoruz. Bdylelikle kiinefeyi
ters diz edip iki yizinu de pisirmis olacagiz. Ayni sekilde bu yGziinG de pisirip biraz derince bir servis tatbagma
alip Uzerine serbet gezdiriyoruz. Hemen dilimleyip sicak sicak servise sunuyoruz.. Tabi Gzerine dévilmus fistik
serperek. Bu arada diger kadayifi da ayni sekilde hazirliyoruz.
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