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KOLAY KUNEFE

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

3 Corba Kasigi (100 Gr) Margarin
1/2 Kg Kadayif

200 Gram Tuzsuz Dil Peyniri
Serbeti igin:

2 Su Bardagi Tozseker

3 Su Bardagi Su

3-4 Damla Limon Suyu

Tavay! yaglamak igin:

1 Gorba Kasidi (35 Gr) Margarin

Oncelikle serbeti igin tozseker, su ve limon suyunu kaynatin. Sogumaya birakin. Margarini bir tavada eritin.
Kadayifi elinizle ovusturarak agin. Kadayifi genisce bir kaba alin. Eritilmis margarin ile birlikte harmanlayin.
26-28 cm ¢apinda bir tavayl margarin ile yaglayin. Kadayifin yarisini elinizle tavanin tabanina bastirin.
Didiklenmis dil peynirini Uzerine yerlestirin. Kalan kadayifi elinizle veya su bardaginin alt kismiyla bastirarak
ilave edin. Orta ateste 6nli arkal kizartin. Sicak tatinin Gzerine 1lik serbeti gezdirin.

Puf Noktasi: Klinefede kullandiginiz peynirin mutlaka tuzsuz olmasina dikkat edin. Peyniriniz tuzlu ise suda
bekletip tuzunu aldiktan sonra kullanin. Diger yandan kadayiflarin nar gibi kizarmasi i¢in kiinefeyi kisik ateste
pisirmeye dikkat edin.
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