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KOLAY KROKAN
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4 corba kasi§i toz seker

1 cay bardagdi findik veya badem ici
1 yemek kasigi su

2 damla limon suyu

Yapismaz bir tavaya sekeri koyun. Yanmamasi i¢in 1 yemek kasidi su ilave edin. Findiklari veya bademleri irice
cekerek ilave edin ve sirekli ama yavag yavas tahta bir kagikla karistirin.Rengi turuncu bir hal alinca fazla
kararmadan 2 damla limon suyu ilave edin. Hemen karistirarak ocaktan alin.

Pisirme kagidinin Uzerine yayarak dékin. Kasigin ucu ile hafifge vurarak kalin yerlerini pargalayarak birbirinden
ayirin. )

Soguduktan sonra istedidiniz boyutta ufalayip kek ve pastalarinizda kullanabilirsiniz. Isterseniz krokani findik
olmadan ayni tarifle yapabilirsiniz.
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