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KOLAY KREPLI PASTA

125 gr. un, 2 yumurta ve 100 gr. elma suyu ile 200 gram situ akitarak bir hamur elde edin. Bir saat bir kenarda,
dinlendirin. Bu arada 250 gr. kaynar sut, biraz vanilya ve 2 yumurta, 1 yumurta sarisi, 80 gr. seker ve 30 gr. unu
cirparak bir krema elde edin. Orta ateste ilk hazirladiginiz karigimla 4 adet kalin krep pisirin. Bir yuvarlak tabaga
Once bir krepi yerlestirin Ustine krema surun. Ikinciyi yerlestirin ve Ustline elma marmelati siriin. Ugincuyl
yerlestirip Ustline krema ile frenk GztUmlerini koyun. Dérdincuyl de yerlestirdikten sonra bir kenara ayirdiginiz
krep hamurundan 8 ki¢uk krep yapip koni sekline getirip iglerini krem santiyi ile doldurun. Ortalarina birer vigsne
veya kiraz yerlestirip pastanin Ustlne dizin ve susleyin.
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