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KOLAY KREP

https://www.karaca.com

2 su bardagi un

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi veya sivi yag
1 ¢cay kagigi tuz

Istege bagl olarak seker veya vanilya

Genis bir karigtirma kabina unu dékebilirsiniz.

Uzerine sutl dokerek iyice karistirabilirsiniz.

Yumurtalar kirip hamura ekleyebilirsiniz ve tekrar ¢irpmaya devam edebilirsiniz. Hamur homojen bir kivama
gelene kadar karigtirmaya devam etmeniz gerekir.

Eritilmis tereyagi veya sivi yagdi dokebilirsiniz ve tuzunu da ekleyebilirsiniz.

Hamuru iyice karigtirdiktan sonra tavayi yaglayip isitabilirsiniz.

Hamurdan bir kepge alarak tavaya dokebilirsiniz ve tavayi dairesel hareketlerle ¢evirerek hamurun yayiimasini
saglayabilirsiniz.

Urlntn alt altin rengini alincaya kadar pisirip ardindan spatula yardimiyla diger tarafini gevirebilirsiniz.
Istenilen miktarda Urtin hazirlayana kadar bu adimlari tekrarlayabilirsiniz.

Servis edilimeden 6nce Uzerine istediginiz i¢ harci veya sosu ekleyebilirsiniz.
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