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KOLAY KREMALI PASTA

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi un

2-3 yemek kasigi kakao
Keki yumusatmak igin:
1 su bardagi soguk st
Kremasi igin:

4 su bardag st

1 su bardagi toz seker
4 corba kasigi un

1 paket vanilya

1 paket krema

Kekimiz i¢in dncelikle seker ve yumurtayi ¢irparak krema haline getiriyoruz.

Sonra diger malzemeleride katip ¢irpip kalibimiza dékiip 180 derecede pisiriyoruz.

Daha sonra kekimizin tizerine soguk sutl dokip ¢ekip yumusamasini sagliyoruz.

Kremasi iginse krema hari¢ tim malzemeyi karistirip muhallebi kivamina getiriyoruz.

Ocaktan alip igine kremayida ilave edip iyice hepsi bltlinlesene dek en az 10 dakika ¢irpiyoruz.
Kakaolu kekimizin Ustline kremamizida yayip bir sdre dinlendirdikten sonra servis ediyoruz.
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