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KOLAY KREMALI MANTAR CORBASI

3 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
0,5 Su Bardagi krema

5 Su Bardagi tavuk suyu

5 Dal taze kekik

4 Dis sarimsak

1 Adet kuru sogan

600 gr mantar

Mantarlari firga ya da temiz bir bez yardimiyla iyice silin ve ince ince dograyin. Mantarlari ve sana klasik kaseyi
tencereye koyun ve ylksek ateste mantarlar suyunu birakip ¢ekene dek kavurun. Kip dogranmis kuru sogani
ve sarimsag! ilave edin ve karistirarak soteleyin. Taze kekik, tuz ve tavuk suyunu ekleyin, birlikte 20 dakika
kaynatin. Pigtikten sonra sicakken kremayi tencereye ekleyin. Kekik dallari ile susleyerek servis yapin.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020
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