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KOLAY KREM SANTIY

Kullanilacak malzeme:
5 glnlik yumurta,

1 fiske tuz,

250 gram toz sekeri,

1 paket vanilya,

250 gram tereyag!.

Yapimi: GUnlik yumurtalarin aklariyle sarilarini blyuk bir dikkatle ayirin. Yumurtalarin aklarini porselen bir
késeye bosgaltin. Buna bir fiske tuz serptikten sonra yumurta akini telle en azindan on dakika gabuk ¢abuk
¢irparak kar gibi beyaz ve koyu bir képik durumuna getirin. Beri yanda toz sekerini dar bir kaba koyun. Ustiind
Ortecek kadar su katin ve kabi atese oturtup koyu bir surup kivamina gelinceye kadar kaynatin. Yumurtalarin
aklari koyu bir kar képiigu durumuna gelince bu ¢irpmaya ara vermeksizin bu serbeti azar azar katin. Surubun
tamamini yedirdikten sonra bir paket vanilya tozunu da serperek yedirin ve karisimi sogumaya birakin.
Tereyagini porselen bir kapta tahta kagsikla déverek yumusatip krema durumuna getirin. Sonra bunu
karistirmaya ara vermeden sogumus olan sekerli yumurta akini azar azar katip yedirin. Bdylece krem santiy
hazir olunca bunu buzdolabina kaldirin ve bir - iki gén iginde kullanin.
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