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PRATIK KOL BOREGI

6 adet yufka

Yarim kilo ispanak

1 cay bardagi zeytinyag
2 adet sogan

200 gram beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Yagi tavaya alip, ince dogranmis sodanlari kavurun. Uzerine kiyilmig ispanagi ilave edip, birlikte soteleyin.
Ispanak suyunu birakip gekince altin kapatarak peynir, tuz, karabiber ve pulbiberi ekleyin. Bir adet yutkayi diiz
bir zemine serin. Fir¢ca ile lzerine kalan zeytinyagindan sirin. Ikinci bir yufkay! yaglanmig yufkanin tzerine
koyun. Daha sonra yufkayi dérde bdliin. Elde ettiginiz bu pargalarin genis tarafina ispanakli hargtan koyun.
Kenarlarini hafifge toplayarak dikdortgen olacak sekilde sarin. Yufkalar bitene kadar ayni iglemi uygulayin.
Borekleri yadh kagit serilmis bir firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig firinda pisirin.
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