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KOLAY KIYMALI PIDE

Y2 su bardagi su

1 yemek kagigi sizma zeytinyagdi
2 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

' tatll kagigi toz seker
2 tatl kagigr maya
Kiymali i¢ igin:

250 gram kiyma

1 adet kuru sogan

2 adet domates

1 adet sivri biber

1 tath kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

Su ve zeytinyagini mutfak robotunuzun kabina koyun. Uzerini tamamen kaplayacak sekilde unu serpin. Tuz ve
sekeri karsilikli késelere dékiin. Ortasini biraz agip mayayi serpin. Robotunuzu hamur ayarina getirin. igi icin tiim
malzemeyi karistiin. Hamur hazir olunca beze biyikluginde pargalara ayirin ve bu parcalari yuvarlak bicimde
agin. Uzerlerine i¢ harci paylastirin. Firinda kenarlari kizarana kadar pigirin.
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