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KOLAY KIYMALI PIDE

5-6 adet yumruk blyikliginde ekmek hamuru (ekmek firinindan temin edilebilir.)
500 gr. Kiyma

3 sogan

3 adet kiip dogranmis domates

3 yemek kasigi tereyagi

Tuz

Karabiber

Hamur yogrulur. Bezle 6rtiill olarak 90 dakika dinlendirilir. Once kip dogranmis sogan ve domates, sonra da
kiyma eklenerek harg pisirilir. Kiymanin yagi tamamen stizilir. Tuz ve Karabiber ilave edilerek iyice karigtirilir.
Firin yuksek 1siya ayarlanir. Hamur el yardimiyla ince uzun kano geklinde agilir. Igerisine kiymali harg konur.
Pisirilmek Uzere firna strdlur 15 dakika iyice kizarincaya kadar pisirilir. Istege bagl olarak tzeri kapall da
pigirilebilir.

Not: Sogumadan ortasi bicak yardimiyla agilarak igerisine tereyagi pargaciklar halinde eklenir.
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