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KOLAY KIYMALI EKMEK BOREGI

1 tane mayalanmig ekmek hamuru
250 gr. kiyma

2 sogan

200 gr. margarin

Tuz

Karabiber

Igi icin, kiymay! Ince dogranmis sodanla birlikte. 1 kasik yagda rengi iyice soluncaya kadar kavurun. Tuzunu,
biberini katin, Soguduktan sonra hamurun iginde kullanin.

Firinlardan temin edebileceginiz ekmek hamurunu yumurta buyUkliglnde parcalara bélin. Ortasini
cukurlastinn. Kiymali igi koyun ve Ustini kapatin. Yarim saat kabarmasi igin dinlendirin. Ustline yumurta sGr0n.
Goreotu serpin. Kizdirilan yagda kizartin.

Not: Arzu ederseniz kiyma kavrulurken buna kiyilmis 1 yesil biber, 1 domates ve biraz maydanozla ¢ok ince
kiyilmig dereotu da ilave edebilirsiniz.
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