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Tabani igin:

1 paket yulafli bisklvi

1 yemek kagig eritilmis tereyagi
1 yemek kasigi esmer toz seker
Kremasi igin:

1 su bardagi krema

200 g krem peyniri

Yarim su bardag pudra sekeri
1 tath kagigi vanilya esansi
Uzeri icin:

3 kivi

2 yemek kagidi pudra sekeri

2 yaprak jelatin

Yarim ¢ay bardagi soguk su

KOLAY KIVILI PASTA

Yulafl bisktviyi un kivamina gelinceye kadar mutfak robotundan gegirip bir kaba alin. Erittiginiz tereyagi ve
esmer toz sekeri ilave edip tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar karistirin. Yagh kagit serili bir firin tepsisine
yuvarlak cember kaliplar yerlestirip biskUvili harci kaliplarin igerisine bastirarak paylastirin. énceden isitiimig 180
derece firinda 5-7 dakika pisirin ve sogumaya birakin. Kremasi i¢in gerekli olan tim malzemeyi genis bir kaba
alin. Purtizsuz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan gegirin ve soguyan biskvilerin Gzerine paylagtirin.
Tatllarinizi 2-3 saat kadar buzdolabinda dinlendirin. izeri igin kabuklarini soyup iri dogradiginiz Kivileri bir kaba
alin. Gzerine toz sekeri ekleyip blenderdan gegirin. Yaprak jelatinleri ayri bir kaseye alin. Uzerine soguk suyu
ilave edip ¢bzlnene kadar bekletin. ¢dzlnen jelatini kiviye ilave ederek karistirin ve soguyan kremanin tizerine
yayin. Kivi sosu donana kadar buzdolabinda bekletin ve soguk servis yapin.
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