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KOLAY KIRLANGIC BALIGI CORBASI

Gerekli malzeme:

2 adet kirlangic baligi

1 kuru sogan

1 havug

Yarim demet maydanoz
2 orta boy patates

1 fincan haslanmis piring
1 ¢corba kasigi un

Yarim limonun suyu

1 defne yaprag

Tuz

Karabiber

Baliklari temizleyip yikayin. Bir tencerede 5 bardak suyu kaynatin. Baliklari 1 defne yapragini da ekleyerek
kaynar suda 10-12 dakika kadar haglayip stizgece alin.

Sogan, havug ve patatesleri soyup ¢ok - kii¢Uk kipler halinde, dograyin ve balidi hasladiginiz suyun icine ilave
edip tuz ve karabiber ekleyin. Pismeye birakin.

Yarim limon suyu ile 1 kasik unu bir kaseye koyun. Haglama suyundan 1 kepge kadar ekleyerek ¢irpip ince ince
akitarak tencereye ilave edin.

Haslanmis baliklarin kilgiklarini, derisini ve kafasini ayirip etlerini parcalar halinde tencereye ilave edin. Kiyilmig
maydanoz ve haglanmis pirinci ekleyip bir tagim daha kaynatin ve sicak olarak servis yapin.
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